
☎03-5319-1890MAIL:info@kanobi-meikeikan.com
〒112-0012　文京区大塚 1-5-23

シェフが作る
ご予約弁当

Special
Bento Meal

梅重(二段重)各1,600円(税込1,760円)

◆牛サーロインステーキ
◆ぶりの照り焼きと筑前煮
◆ハンバーグと唐揚げ

竹重(二段重)各2,500円(税込2,750円)

配送
OK

ご注文方法 配送エリア・料金

お支払方法

回収

ご利用日5日前の15:00迄にお申込み
◆TELの場合　　03-5319-1890
◆FAXの場合　　03-5319-1889
◆メールの場合　info@kanobi-meikeikan.com　

文京区・豊島区・台東区・荒川区・北区
新宿区一部(目白台)・千代田区一部(御茶ノ水/水道橋/飯田橋/市ヶ谷)

合計金額10,000円以上…無料　5,000円以上…一律1,500円
　　　　 　　　　　　　　　 5,000円未満…一律3,000円

お届け時に現金精算となります。
当日は領収書・納品書をお渡しいたします。

キャンセル・変更方法
3日前15:00～前日12:00迄ご料金の50％
上記以降は100％の料金をキャンセル料として頂戴いたします。
ご注文個数の増量の場合は3日前迄、減量の場合は減額分に対して
上記キャンセル料が発生致します。

お弁当の容器は翌日までに伺い回収いたします。
ご予約時またはお届け時に回収の確認をいたします。

※天候や交通事情によりご指定の配送時間に遅れる場合がございます。
※お届け後はできるだけお早めにお召し上がりいただき、
  保管される場合は必ず冷暗所にてお願い致します。
※お弁当の容器以外はお客様にてご処分をお願いしております。
※季節や仕入れ状況によりメニュー内容が変更となる場合がございます。

◆和牛すき焼きと筑前煮
◆ブラックアンガス牛サーロインステーキ
◆旬の鮮魚の幽庵焼き 
　　　　　　海老と季節野菜の炊き合せ

松重(三段重)各4,500円(税込4,950円)

◆和牛すき焼きと豚ロースの西京焼
◆和牛サーロインのサイコロステーキと地鶏の照り焼き
◆お造りと天ぷら 季節野菜の炊き合せ　

※写真はイメージ

全てのお弁当につく御飯は、
梅干し入り白米

or
炊き込み御飯

からお選びいただけます

お茶(ペットボトル500㎖)　　　　　　　　　　　160円(税込)

お茶(紙パック　　250㎖)　　　　　　　　130円(税込)

ミネラルウォーター(ペットボトル500㎖)　110円(税込)

御飯 Drink

※お弁当詳細は裏面参照

お弁当



梅重(二段重)各1,600円(税込1,760円)

◆牛サーロインステーキ
　

◆ぶりの照り焼きと筑前煮◆ハンバーグと唐揚げ

竹重(二段重)各2,500円(税込2,750円)

おろし醤油ソースorシャリアピン(玉ねぎ)ソース　
ポテトサラダ・キャロットグラッセ・バターコーン

桜大根・だし撒き卵・いんげん胡麻和え デミグラスソースorテリヤキソース
ポテトサラダ・キャロットグラッセ・バターコーン

いんげん胡麻和え・五目ひじき煮

全てのお弁当につく御飯は、
梅干し入り白米

or
炊き込み御飯

からお選びいただけます

Drink

お茶(ペットボトル500㎖)　　　　　　　　　　　160円(税込)

お茶(紙パック　　250㎖)　　　　　　　　130円(税込)

ミネラルウォーター(ペットボトル500㎖)　110円(税込)

配送
OK

◆和牛すき焼きと筑前煮

温泉卵・焼き豆腐・しいたけ・長葱・春菊・桜大根

◆ブラックアンガス牛
  サーロインステーキ

おろし醤油ソースorシャリアピン(玉ねぎ)ソース　
ポテトサラダ・キャロットグラッセ・バターコーン

◆旬の鮮魚の幽庵焼き 
海老と季節野菜の炊き合せ　

松重(三段重)各4,500円(税込4,950円)

◆和牛すき焼きと
　豚ロースの西京焼き

◆和牛サーロインのサイコロステーキ

　　　と地鶏の照り焼き

ポテトサラダ・キャロットグラッセ・バターコーン・
温泉卵・野菜のグリル・かぼちゃの煮物・桜大根

◆お造りと天ぷら 
　　季節野菜の炊き合せ　

【御造り】マグロ・真鯛・いか　
【天ぷら】海老・白身魚・ししとう・しいたけ・かぼちゃ
　酢の物・五目ひじき煮・卵焼き・いんげん胡麻和え

選べる
ソース

選べる
ソース

選べる
ソース

筑前煮・温泉卵・焼き豆腐・しいたけ・長葱・春菊・
桜大根・酢の物・五目ひじき煮

シェフが作るご予約弁当

御飯

お弁当詳細

オススメ

オススメ

オススメ
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